
MENU SCOLAIRE

PRESENCE DES ALLERGENES IDENTIFIES

Affichage suivant le décret n° 2015-447 du 17 avril 2015 relatif à l’information des consommateurs sur les allergènes.

La collectivité n’est pas en mesure de diffuser les allergènes autres que ceux à déclaration obligatoire. 
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Lundi 19 Novembre 2018 DEJEUNER Macédoine

Chili con carne

Dos de colin meunière* X X X X X X

Riz basmati

Saint Paulin X

Orange

Flûte X

Mardi 20 Novembre 2018 DEJEUNER Radis au beurre X

Jambon blanc

Crêpe à l'Emmental* X X X

Ratatouille

Edam X

Petit st michel pur beurre X X

Flûte X

Mercredi 21 Novembre 2018 DEJEUNER Courgettes et carotte râpées

Poulet rôti

Nuggets de poisson* X X X X X

Boulghour à la tomate X

Yaourt aromatisé X

Flûte X

GOUTER Barre bretonne X X X

Bâton de chocolat

Jeudi 22 Novembre 2018 DEJEUNER Oeuf dur mayonnaise X X X X

Poisson pané X X

Petits pois et carottes X X

Pêche au sirop

Flûte X

Vendredi 23 Novembre 2018 DEJEUNER Salade verte

Sauté d'agneau aux petits légumes X X

Galette de boulghour aux poivrons* X

Pommes noisettes X

Yaourt X

Poire

Flûte X

Toutes les crudités ou salades composées fabriquées dans nos cuisines centrales ne sont pas assaisonnées. L’assaisonnement est effectué sur chaque restaurant avec de la vinaigrette maison composée d’huile, de sel, de 

vinaigre et de moutarde. Contenant les allergènes Moutarde, Anhydrides sulfureux et Sulfites.

*Substitut sans viande.

Rappel : le contenu des menus n'est pas contractuel et des modifications peuvent être effectuées.

Les plats sont susceptibles de contenir des traces d'allergènes.


